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Изменения и дополнения в Положение 

об организации питания воспитанников  

   структурного подразделения, реализующего основную 

общеобразовательную программу дошкольного образования  

«детский сад “Ягодка”» 

государственного бюджетного общеобразовательного учреждения 

Самарской области 

средней общеобразовательной школы с. Ягодное 

муниципального района Ставропольский Самарской области 

 

 

 
 



В целях приведения в соответствие с законодательными актами, внести изменения в 

локальный акт: 

Раздел 1 «Общие положения» пункт 1.1. читать в следующей редакции: 

Настоящее Положение «Об организации питания воспитанников государственного 

бюджетного общеобразовательного учреждения Самарской области средней общеобразовательной 

школы с. Ягодного муниципального района Ставропольский Самарской области структурного 

подразделения «детский сад “Ягодка”, реализующего основные общеобразовательные программы 

дошкольного образования (далее – Положение) разработано в соответствии:  
- со статьями 37, 41, пунктом 7 статьи 79 Федерального закона от 29.12.2012 № 273-ФЗ «Об 

образовании в Российской Федерации»; 

- Федеральным законом от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии 

населения»; 

- СанПиН 2.3/2.4.4282-26 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации 

общественного питания населения», утвержденными постановлением главного санитарного врача 

от 02.06.2026 № 18; 

- СП 2.4.2.4283-26 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и 

обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи», утвержденными постановлением главного 

санитарного врача от 02.06.2026 № 19; 

- «Гигиеническими требованиями к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов», 

утвержденными Постановлением Главного государственного санитарного врача Российской 

Федерации от 14.11.2001г. № 36;  

- Методическими рекомендациями по организации питания обучающихся и воспитанников 

образовательных учреждений, утвержденными приказом Министерства здравоохранения и 

социального развития Российской Федерации № 213н от 11.03.2012 г. и Министерства 

образования и науки Российской Федерации № 178 от 11.03.2012 г.  

 

Раздел 2 «Организационные принципы и требования к организации питания» пункт 

2.1. Способ организации и питания указанные подпункты читать в следующей редакции: 

2.1.3. Питание воспитанников организуется в соответствии с требованиями СП 2.4.2.4283-26,  

СанПиН 2.3/2.4.4282-26  и ТР ТС 021/2011 и другими федеральными, региональными и 

муниципальными нормативными актами, регламентирующими правила предоставления 

питания.  

2.2. Объем закупки и поставки продуктов питания в СПДС определяется в соответствии с 

нормами питания, утвержденными СанПиН 2.3/2.4.4282-26  «Санитарно-эпидемиологические 

требования к организации общественного питания населения», утвержденными 

Постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 02 

июня 2026г. № 18, примерным 10 дневным цикличным меню.   

2.3. Питание воспитанников в СПДС осуществляется согласно утвержденным нормам для двух 

возрастных категорий детей (от 1 до 3-х лет и от 3-х до 7 лет) с учетом времени пребывания 

детей в СПДС. Для детей, находящихся в СПДС в режиме полного дня (12 часов) 

организуется пятиразовое питание (завтрак, второй завтрак, обед, полдник, ужин). Для детей, 

нуждающихся в лечебном и диетическом питании составляется индивидуальное меню с 

учетом требований СанПиН 2.3/2.4.4282-26. 

2.5. Руководитель СПДС назначает ответственных лиц за:   

- планирование закупок продуктов питания в соответствии с нормами питания, утвержденными 

СанПиН 2.3/2.4.4282-26. «Санитарно-эпидемиологические требования к организации 
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общественного питания населения», утвержденными Постановлением Главного 

государственного санитарного врача Российской Федерации от 02 июня 2026г. № 18, 

примерным 10 дневным цикличным меню;   

- своевременное составление первичных заявок и направление их в соответствующие инстанции 

для проведения закупки продуктов питания в СПДС согласно требований Федерального Закона 

Российской Федерации от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок 

товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд»   

- исполнение заключенных гражданско-правовых договоров (контрактов);   

- приемку продуктов питания, включая проведение внутренней экспертизы товара в 

соответствии со ст. 41,58,94 Федерального Закона Российской Федерации от 05.04.2013 г. № 

44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения 

государственных и муниципальных нужд», СанПиН 2.3/2.4.4282-26. «Санитарно-

эпидемиологические требования к организации общественного питания населения», 

утвержденными Постановлением Главного государственного санитарного врача Российской 

Федерации от 02 июня 2026г. № 18 и Технических регламентов;  

- осуществление производственного контроля, основанного на принципах ХАССП в СПДС   

а) органолептическую оценку (внешний вид, цвет, консистенция, запах, вкус);   

б) контроль целостности упаковки;   

в) контроль сопроводительных документов, подтверждающих их качество и безопасность; 

г) контроль санитарного состояния автотранспорта, спецодежды экспедиторов;   

- соблюдение санитарных норм к транспортировке и хранению продуктов питания, 

приготовлению и выдаче блюд;   

- соблюдению правил личной гигиены воспитанниками и сотрудниками СПДС;  

- санитарным состоянием пищеблока и помещений (мест) приема пищи;   

- правильностью отбора и хранения суточных проб;   

- порядком организации питания воспитанников в соответствии с настоящим Положением;  

- ведением документации по организации питания в соответствии с требованиями СанПиН 

2.3/2.4.4282-26 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного 

питания населения», утвержденными Постановлением Главного государственного санитарного 

врача Российской Федерации от 02 июня 2026г. № 18. 

2.7. Примерное меню, составленное с учетом рекомендуемых суточных норм питания в СПДС 

для двух возрастных групп детей (от 1 до 3-х лет и от 3-х до 7 лет) должно быть уставленной 

формы согласно Приложению № 8 СанПиН 2.3/2.4.4282-26 «Санитарно-эпидемиологические 

требования к организации общественного питания населения», утвержденными 

Постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 02 

июня 2026г. № 18, настоящего положения. 

 

Раздел 4 «Условия организации питания» пункт 4.1. читать в следующей редакции: 

4.1. В соответствии с требованиями СП 2.4.2.4283-26,  СанПиН 2.3/2.4.4282-26 и ТР ТС 021/2011 в 

детском саду выделены производственные помещения для приема и хранения продуктов, 

приготовления пищевой продукции. Производственные помещения оснащаются механическим, 

тепловым и холодильным оборудованием, инвентарем, посудой и мебелью.  

 

Раздел 5 «Порядок предоставления приемов пищи и питьевой воды воспитанникам» 

следующие пункты читать в следующей редакции: 

5.3. Время приема пищи воспитанниками определяется по нормам, установленным в  приложении 
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12 к  СанПиН 2.3/2.4.4282-26. 

5.6. При организации питьевого режима соблюдаются правила и нормативы, установленные  

СанПиН 2.3/2.4.4282-26. 
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