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Акт

проверки пищеблока в I'БОУ СоtШ с. Ягодное

- Z:g_Iа42йЦ202 1 г,tlдtа

Копrttссиll it cocI,aBe:

[) рсзу.гlь,гаIе ocMoтpa trиш;,еблсlкil 1,1 взtsеirlиваIIия готOtsых б.пкlд устаFIоl]лено cJleltylouIee:

Замечания и рекомендации по rrроверке:

Направление прOвсрки Результат

Температура подачи блюд lа,а;zizгг4иаг
Весовое соответствие бrrюд /jj,ry,l,rr/пV.п4-цg
Втсусовые качества готового блюда lаа;.ёz;r-гйц-9
Соо,гветствие приготовленнь]х блюд

утвержденному меню
U

/Zл;,./rЛr-пуl,./,.lzs-:rrl
Технологическое и холодилы{ое

оборудование
7

Ведение бракеражного }курна-ца готовой
пl]одукцирI

На-пичие специальных комплеIстов одежды

у персонала

Члlстота и целостность стоJrOвых приборов

Су,гочная проба (срок xpaнeнplrl 48 часов) ,а,иеhtL,
Соблюдение норN{ и праврIJI храItения
продук,I()в пи,танwя
i-Iалрt.тие деклараций/ сертлrфикаIов на
продукты u,rй*р
Сос,гояние вентиляционноli системы /tл),0{,РL
Обеспечен1.Iе \4оющиN{и средстваN4и /ааГй2л-Диh!---
LIарушений в залrе сто.llовой /шищеблоке rш 0-ёг/,/ёйй,dр



С актом ознакомлен (а):

% й-- ЩИ=
(должность) (подпись) (ФИО)

Комиссия с aKTolvI ознакомлены:

й

"4ф/./ц2

/-rt-ra-ra /.а


