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В результате Ocмoтpa llрtшlеблt-lка I-{ взIIешI.Iвat}tl.tя готовых блюд установлено следующее:

Резу"шьтат

Весовое соответствlле блюд
Вкусовые качества готового блюла
Соо,гветств!Iе приго,Iоl]JIеI-1ных б-цю;t

утвержденному меню
Технологическое и холодильное
оборудование

В elleH ие бракераritлlо го il(ypн аJIа готовtl i.i

продукции
На;Iичие специальных компJIектов оде)кды

у персонаJIа

Чистота и цеJIостность сто.IIовых лрибсlров
Суточная гlроба (срок хра]tения 48 часов)
Соблюденрlе норм 14 правил xpa.}leнllrl
Ill]t).,(yh l tJlJ Il и гаl lllя
FIали.lие декJrараций/ сер,гификатOв FIat

Состояние вентрtjlяционной систе1\{ы
Обес гlеч etl и е N,I о lo tци N,I и ср(-,дст]заN,I 1а
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