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Акт

проверки пищеблока в ГБOУ СОШ с. Ягодное

*М_{ZшL"Ъz021 годir

КопIr,lссияl }я ct_} gt alle:

Дfur,сосrll?rtл- 4/, а0 .

В резу"тrьтаге ос\,1отра тrишlе6"гlока }I взвеIшIIваI]ия гс}тоIJых блrод установлено следующее:

FIагlравленрlе IIро IJepк t.l I]Jез,,rJ]ьтат

Гемпература полачI,1 бrrrоz1

Весовое соответствие блюд

Вкусо""r. -а.rесr* .-""-" б"юда
Сооr**r"* приl сrг овленн r,х Ол юл

утвержденному меню

U
соаs,-rоrr.lq,сг

Технологическое и хололильное

оборудование hп,Гzшr-
Ведение бракераiкного )lryрнrrла t clToBoii

продукции
/
.lалгаr ^И.ос9лооhа

I-Iаличие специальных J(омплектов одс)к/lы

у персонала

а0

Чисr,ота I4 цеJIостность столоtsых приооров

Суточная проба (срок хранеI{ия 48 часов) aazclfr.r;T,l /rl,С,q2/оаrаф
Соблюление норм и правил хранения
продуктов п}l,tiltlLIя

V

Наличие деIшарациii/ сертификатов на
пl]одукты

6/
/сосй/ъ/

Состояние вен,гtIJIяцлlоtлtтой систеN,Iы п,о,{иu
ОбеспечегIие N{оtOшиN{и с ре/{ст,Rами |са5ffi
Flарушrеrtиii в за"lrе столовой /пртrцеблоке П Факпоа /a{J

/

Замечания и рекоп{ендации по проl]ерке:



С актом ознакомлен (а):

ryLev/r,lq И
(Фио)

Копrлrссия с актом ознакомJIены:

MZ/,r/

(до.тtхсlлость)


