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проверки пищеблока в ГБОУ СОШ с. Ягодное

- //al1Zl+__ 20?n{,,-ro да

Корlrtсr:рrя в сос,rаве:

В резу.пы,ате осг\,fо,Iрil ltt.titleблtlI(a }I l]зIl(]ltlI,iва-лtлtя готовых б.пюд установлеI{о следующее:

I-Iа.правление проIJеркр1 резчльтат

l'еiчtпература полаLII.I бrIтод оОаz->ф_ге:^{+Й
Весовое соответстRие блюд l2оГ.ёеZегfu4
Вкусовые качества го,говOго блюда i)иh;r#.ацг
Соtlтветствие приготовленных блrод

утвержденноп{у N4еI]ю

V
ц4i/ци,fuа

Технологическое I{ холодильное
оборулование

Ведение бракера.хtного журнала гсlтовой

продукции ffrйlzиr.егеr .fuqrа-ёсёо

Наличие сIIециальных комп.пектов оле}клы

у персонала /,2,Л/.tрt-лJгhl
L[истота и целостl{ость стоJ]овых приборсlв Ва/ц{ФЩ,m1
Суто.rная проба (срок хранения 48 часов) |и,thil 4d" Pt. ,tJo-
Соблrодение норN{ и праRил храF]еI]ия
ПРОДУКТОВ ПLIТаЕIИЯ

На;rичие lIекларацийi сертификато]] на
продYкты
(]осr,ояние tsенl,иJIяционной систеN,Iы шщ
обеспе.tение. N,IоюIциI\4и средствами '/лЯ,LфtQ,исr/

шеrлий в зit-тlе cTo.ltoBoI)i /лltщеблоке lte __J:tацlзlдц

Заплечания Lr рекомендациI-r ло проRерI(с: tLL 14-2дsц7-z-r-ас2lv
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Иди,q-zГ/с Ъ
С актом ознакомлен (а):

(доляtность) (подпись)

Комиссия с aKтoM 0знаком.пены:

(Фио)
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