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Направление проверки Результ,ат

Тем пература по/_lаI-Iи блкlд /аиёх;елбо+d
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утвержденному меню
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Техгlологl,tческое и холодлIльное

оборудование
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Ведение бракеражrtого журнала готовой
продукции
Наличие специальных KoMIuIeKToB оле)кды

у персонала

u
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Чрtстота и цеJIос,Iность стоJIоЕ]ых гlриборов ,йiffijй_itr
Суточtлая проба (срок храlIения 48 .lacoB) Исе{,еса,/rс/
Соблк-lден]4е t{opN{ I] правил храIlения
продуItтов IIи,гания

Ншrичие деклараций/ сертиdlикатов I-Ia

продукты
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Состояние ве[IтиляIILlоннойт ср{стемы hи?rе
Обесtrечение моIоlцIIми сIJелстваNl rl rл?m
Наруrrrений в заrе сто;rовой /пиlrlеблоlсt.- кле ппй#/2,п

замечания и рекомендацир1 псl проверке: _
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