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lIpOBepKи пишIебJIоI(а в ГБОУ СОШ с. Ягодное

КО,Чисt:ltrr в еOе,гilше;

В Резlr.llьтате 0смотра гtрtrцеблока и B:iBeltl}IBillll4rl го.гOвых блiо,ц устаuовле[lo следуIоIцее:

Flаправление провgр](tI Результат
"Геп,тпература подачи блюд /22п ./аrпС""УrrrС.
Весовое соtrl-ветотвие б;tюд шйа"Wй
Вкусовые качества готового блюда
Соответствие приготовленных блюд

утвержденноN,Iу MeHIo

Технологическое и холодиJIьное
оборудование

Ведение бракеражного }курнаJIа готовой
продукции
Наличие специальных компJIектов одехtды

у персонала И;rttЩ:-ГаЬ
tIистота и целостность столовых приборов 0йМ,Oа4аег 0?.
Суточная rrроба (срок хранения 4В часов) йl//,r2йZrz,' ZФ/4?m -
Соблюдение норп,I и пpaBLIJI хранениrI
продукто]] питания иrГиареае*рr+
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На-llичие лекларацлIй/ сертификаl,ов на
продукты
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И//,сеа/Р,,l-
состояние вентиляциоtrной системы l0dаtое-
Обеспечение моюtцими средстtsаN4и
Ilарушений в за.llе столовой /пищеблоке ц,L .рп.rИЙЙй
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