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В результате осN{отра пtлцIеблокz1 и B:]BeLIII{BaHplJI I,отоtsых блюд установлено следующее:

Flаправление шроt+ерк,и Резt,,цьтаI
-Гемпература 

пOдачи б:rюд ea.a:l/rr;e"^.l//tr
весовое соответствие блtодl

Вкусовые качества готоtsогo блюда р?-2г.аh-е{И#и
Соответствие приготовленных блюд

утвержденному меню

--**V-
Da2-4r1 jz"rlrr-r.9=цr-л

Технологическое и холодильное
оборудование

/

Ведение бракеражного журнtlла готовой
продукции ry*-
Наличие специальных компJIектов одежды

у персонала

Чистота и цеJIостность столовых прибtTцlов

Суточная проба (cport храFIеI{ия 48 .iac:oB) /-/,{,,,aVC р{. Рп J}l .

Ссlблюдеlлие норм и правил хранения
продуктов питtlния r,а[;rрваеге,l
Нали.lие декJIараций/ сертификатов на
продукты uob*
Состояlлие t]еI{т!IJtяцрtоttной системIп h.а,rйaое
Обеспечение моlощиN{и срелствами е/)L?-rц-а/гr../
Нарушеtтий в заtе столовой /пишIеблоrсе Ие ( /-И-l-оеоf есеое2

Замечания и рекоN,IеFIдации по проверк е::_ а/?,ОUr(OrЦZlL2 Нd _
U

/-?t /"-tr /,ce,a4c,

l?,ЛДаz.Q,rsа?



С aKToivt озtlакомлен (а):

(дЬлжность) (rrолплlсь) (ФИО)

Комиссиrl с aKl,ttпI tt:]нilкоýlлеIlы :
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